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ECONOMIA

IldolcediModigliananel
2010èstato riconosciuto
‘prodottoagroalimentare
tradizionale’ e inserito dal
Ministerodellepolitiche
agricole, insiemeadaltri
200circa, nel novero
dei prodotti tradizionali
dell’EmiliaRomagna

All’ExpodiMilano1906
parteciparono35mila
espositori: tra questi
il pasticcieredovadolese
GiuseppeAssirelli che, fin
dalla finedell’800, aveva
avviato laproduzionedel
‘Mandorlatoal cioccolato’

Inquesta data, 109anni fa,
il dolce vennepremiato

all’ExpodiMilano

PASSIONE Il pasticciere MaurizioMortani, 43 anni, detto ‘Momo’

IL DOLCETIPICO

28aprile

VIENEPRODOTTODALLAPASTICCERIA ‘MODIGLIANTICA’
CONLABORATORIOARTIGIANO INPIAZZAOBERDAN
ENEGOZIO INVIAGARIBALDI 30AMODIGLIANA

Ricorrenza

Il debutto

Laconferma

MANCANO tre giorni all’apertura
dell’Expo di Milano 2015. Esatta-
mente 109 anni fa la capitale lom-
barda ospitava un’altra esposizione
universale e loro c’erano già allora.
Chi? Gli artigiani del ‘Mandorlato
alCioccolato’, il dolce che, il 28 apri-
le 1906, ottenne ‘il Gran diploma
d’onore e medaglia d’argento’. A
proseguire oggi, con una spinta più
commerciale, la golosa tradizione
ideata a fine ‘800 dal dovadolese
Giuseppe Assirelli, c’è Maurizio

Mortani, 43 anni, detto ‘Momo’, ti-
tolare di ‘Modigliantica’ con esposi-
zione in viaGaribaldi 30 e laborato-
rio artigiano in piazzaOberdan.Do-
po oltre un secolo, quindi, Modi-
gliana torna all’Expo con un pro-
prio spazio che – oltre alMandorla-
to – offrirà un’importante vetrina
per tanti altri prodotti tipici, non so-
lo alimentari, ma anche culturali e
paesaggistici di questo comune
dell’entroterra collinare forlivese.

MA COME nasce l’incontro tra
Mortani e il dolce tipico modiglia-
nese? «La mia passione – racconta
il pasticciere – è nata quando, gra-
zie all’amicizia dei miei nonni con
l’ultimo custode della ricetta origi-
nale, ho deciso di rilevare l’attività
per portare avanti la tradizione e far
conoscere il dolce oltre i confini
paesani, partecipando a vari eventi
del settore». Oltre al famoso Man-
dorlato al Cioccolato – di cui esisto-
no tre varianti: caffè, amarena e pe-
ra – l’azienda produce anche biscot-
ti con farine integrali e biologiche
del territorio, per sostenere le picco-
le realtà rurali.

LARICETTAdelMandorlato, pe-

rò, resta un segreto. «Non ne esiste
traccia in nessun ricettario roma-
gnolo – spiegaMortani – e viene tra-
mandata solo oralmente. Tradizio-
ne vuole che Assirelli abbia acqui-
stato la ricetta non si sa da chi ed
ebbe il merito di trasformarla nel
dolce tipicomodiglianese. La ricet-
ta venne poi tramandata da Assirel-
li in persona al suo garzone Goffre-
doCicognani nel 1938, questi la pas-
sò al figlio Valdemaro nel 1985 e lui
me l’ha rivelata una decina d’anni
orsono, così posso proseguirne la
produzione. Sul nome ‘Mandorla-
to’ (il dolce è conosciuto anche co-
me ‘Panforte al cioccolato o Panpa-

pato’, ndr) non c’è dubbio – conti-
nua –, perché abbiamo recuperato
lo stampo più antico che porta ap-
punto questa denominazione».
Il dolce annovera tra gli ingredienti
principali «polvere di cacao amaro,
mandorle rigorosamente di origine
italiana e aggiunte solo alla fine,
scorzette candite di arancia e cedro,
zucchero di canna, farina biologica
di grani antichi tipo 2 e unamiscela
di 15 spezie perfettamente bilancia-
te fra loro».

UN’ALTRA particolarità di que-
sto prodotto è la «totale assenza di
grassi aggiunti perché non vengo-
noutilizzati: uova, latte, burro,mar-
garina, burro di cacao e nessun con-
servante, perciò è adatto ai vegani e
agli intolleranti al lattosio e protei-
ne del latte». Come si prepara, infi-
ne, questa prelibatezza? «Una volta
uniti tutti gli ingredienti – racconta
Maurizio – metto l’impasto su uno
stampo circolare, lo presso a mano
e lo inforno a circa 220/240 gradi
per 10/15 minuti. Dopo un paio
d’ore a raffreddare, il dolce è pron-
to». Per informazioni: www.modi-
gliantica.com; 0546-941030; info@-
modigliantica.com.

Giancarlo Aulizio

Storia«Dopo 109 anni torniamo all’Expo
con il nostroMandorlato»

La ditta diModigliana fu premiata all’esposizione universale del 1906

RICETTA SEGRETA
«Nonne esiste traccia
in nessuna raccolta scritta,
si tramanda oralmente»

L’INIZIATIVADOMANI IN EDICOLA L’INSERTO SULLE PIÙ IMPORTANTI REALTÀ ROMAGNOLE

Top 500, col Carlino focus sulle aziende leader
I BILANCI delle prime 500 aziende della Romagna. Sono quelli
che i lettori troveranno domani nell’inserto ‘Top 500Romagna. Co-
noscere le imprese’, in edicola con ilResto del Carlino.
Oltre ai dati delle principali realtà aziendali delle province di Forlì-
Cesena, Ravenna e Rimini, l’inserto contiene anche commenti, in-
terviste e analisi sugli andamenti economici, sulle prospettive e le
strategie per il futuro. Il lavoro è frutto di un’iniziativa del corso di
laureamagistrale in Economia dell’impresa dell’Università di Bolo-
gna-Campus di Rimini e di PwC, in collaborazione con la Cassa di
Risparmio di Cesena, Confindustria Romagna, gli ordini dei dottori
commercialisti ed esperti contabili delle tre province romagnole, il
Resto del Carlino e SpeeD. È stato curato dal professor Gianfranco
Capodaglio, ordinario di Economia aziendale dell’Università di Bo-
logna, e da un gruppo di dottori commercialisti e di collaboratrici
coordinato dalla professoressa Stefania Vignini, ricercatrice di eco-

nomia Aziendale dell’Università di Bologna.

LOSTUDIO sulle Top 500 della Romagna e l’inserto saranno pre-
sentati anche durante un convegno, in programma sempre domani,
che si terrà dalle 15 al Grand hotel da Vinci a Cesenatico.
Tra i protagonisti, oltre a Capodaglio e Vignini, Carlo Boschetti (di-
partimento di Scienze aziendali dell’Università di Bologna), Adria-
no Gentili (Cassa di Risparmio di Cesena), Roberto Sollevanti e Ni-
colaAnzivino (PwC), Vincenzo Colonna (Confindustria Romagna),
ArideMissiroli, DamianoBerti e Bruno Piccioni (Ordine dei dotto-
ri commercialisti ed esperti contabili) e Stefano Zamagni (membro
Ordinaria Pontificia Accademia delle Scienze).
Seguirà una tavola rotonda con Marcello Tassinari (Aeffe), Luca
Panzavolta (Commercianti Indipendenti Associati - Conad), Luca
Vitiello (Gesmar),Matteo Babini (Micoperi), Bruno Piraccini (Oro-
gel) e Eugenio Morselli (Vicini). Modera Matteo Naccari, giornali-
sta de ilResto del Carlino.
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